
より新鮮な食材をご提供するため、メニューあるいは食材の一部を変更させていただく場合がございますことをご了承ください。ご不明な点がございましたら、サービス係員までお尋ねください。
食物アレルギーをおもちのお客様は、サービス係員までお知らせください。生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、一般的に食中毒にかかる

危険性を高めるとされています。6名以上の予約には18％のサービスチャージが自動的に請求されます。サービスチャージは本日サービスしたレストランスタッフに還元されます。020124

$ 3 2  大 人  |  $ 1 6  子 供  ( 6  -  1  0  歳 )  |  値段とメニューは予告なく変更になる場合があります。

シ リ ア ル バ ー

カウアイ産
アナホラ グラノーラ

レーズン ブラン

スティールカット オートミール
ココナッツ ミルク

TOPPINGS:
ブラウンシュガー、

キャンディーカカオニブ、 
ハワイ島産はちみつ

牛乳

牛乳 2%減脂肪 

コ ー ル ド バ ー

チアシード プディング
オーツミルク

ミューズリー
リンゴ、バナナ

フレッシュフルーツ各種

ワイマナロ産 新鮮野菜
トッピング各種＆ドレッシング各種

キムチ

ヨーグルト各種 

カルーア コーヒーゼリー
 フランジェリコホイップクリーム

ホ ッ ト ス テ ー シ ョ ン
日替わり:

タロパンケーキ、フレンチトースト
もちワッフル

メープルシロップ、
ホイップハニーバター

ベーコン＆ポークソーセージ  

ポルトガルソーセージ

ミニハム&チーズ クロワッサン

ミニ キッシュ
ほうれん草、ホー農園のトマト、

マンチェゴチーズ

季節の野菜

テイタートッツ

ローカル産根菜野菜のハッシュ
タロ芋、カボチャ、

ウル(ブレッドフルーツ）

プリンス特製 チャーハン

ライス（コシヒカリ）

ブ レ ッ ク フ ァ ー ス ト  ブ ッ フ ェ  メ ニ ュ ー

和 食

野菜のカレー

きざみ海苔

温泉卵

納豆

漬物

味噌汁
 青ネギ、わかめ、豆腐

  ナッツを含む

トッピング:
玉ねぎ、青ネギ、ピーマン、トマト、
マッシュルーム、ほうれん草、ハム、

ソーセージ、ベーコン、
シュリンプ、蟹、チーズ

オムレツステーション

ト ー ス ト ス テ ー シ ョ ン
食パン

全粒粉パン

マルチグレイン パン

グルテンフリー パン

ナッツを含む
グルテンフリー パン

バター

ライエバニラ 
クレームフレーシュ

ジャム
グアバ、ストリベリー

月 曜 日 - 土 曜 日  6 : 3 0 A M - 1 0 : 3 0 A M
日 曜 日  6 : 3 0 A M - 9 : 0 0 A M

6名以上の予約には18％のサービスチャージが自動的に請求されます。サービスチャージは本日サービスしたレストランスタッフに100%還元されます。

ペ イ ス ト リ ー

ミニマフィン各種

デニッシュ各種

もちドーナツ

バナナブレッド

ズッキーニ ブレッド
レモン クリームチーズ


