
より新鮮な食材をご提供するため、メニューあるいは食材の一部を変更させていただく場合がありますことをご了承ください。
ご不明な点は、サービス係員まで お尋ねください。食物アレルギーをおもちのお客様は、サービス係員までお知らせく

ださい。＊生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳を食することは、
一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされています。

REV011924

お つ ま み

O Y S T E R  S H O O T E R
オイスターシューター

新鮮な牡蠣をポン酢、いくら、リリコイの入ったソースグラスに入れて
5 

C H I C K E N  K A R A A G E
チキン唐揚げ

醤油ガーリックソース、柚子ソースと共に
7 

H U R R I C A N E  T A T E R  T O T S
ハリケーン テイター トッツ

シラチャマヨネーズ、蒲焼ソース、ふりかけ、かきもち、青ネギ
7

G A R L I C  PA R M E S A N  F R I E S
ガーリックパルメザンフライ

5
S M O K E D  A H I  D I P

スモーク アヒ  ディップ
マヨネーズベースの燻製アヒ(マグロ)のディップに柚子胡椒を効かし、チップスとも相性抜群

1 0 
B E E F  S K E W E R S

牛肉の串焼き
シソベルネーズソースと共に

7
P O T A T O  S A L A D

ポテトサラダ
キムチ、海苔、ブブあられ

5
K U L A  C A E S A R  S A L A D

クラシーザーサラダ
ホー農園のチェリートマト、アンチョビ、シードクルトン、パルメザンチーズ 

1 0
T R U F F L E  P O P C O R N

トリュフポップコーン
ふりかけ、ビーフファット

5

5PM-6:30PM

 ヴィーガン



食物アレルギーをお持ちのお客様は、
サービス係員までお知らせくださ い。  

REV011924

お 飲 み 物
カ ク テ ル

C A C A O - S T R A W B E R R Y
カ カ オ - ス ト ロ ベ リ ー

コロア カカオ ラム、ライム、ミント、ソーダ

C I T R U S
シトラス

純米酒、オレンジ プリザーブ、
まるごと絞り柚子

10

R I P T I D E 
リップタイド

 プリンス特製バレル セレクト ドーベル
レポサド テキーラ 

 ブルークアルカオ、ライム、マリーゴールド

12

ビ ー ル 

A L O H A  x  P R I N C E 
W A I K I K I

ア ロ ハ  x  プ リ ン ス  ワ イ キ キ
“ベビーフルーツ ルーペ”, IPA 

8

ワ イ ン 

R E D  o r  W H I T E 
赤  又 は  白

係りにお申し付けください

10

“ F I R S T  P O U R ” 
ス ト レ ー ト

T I T O ’ S  V O D K A
テ ィ ト ズ  ウ ォ ッ カ

T A N Q U E R A Y  G I N
タ ン カ レ ー  ジ ン

H E R R A D U R A  T E Q U I L A 
エ ラ ド ゥ ー ラ 　 テ キ ー ラ

K O L O A  W H I T E  R U M
コ ロ ア  ホ ワ イ ト  ラ ム

M A K E R ’ S  M A R K  B O U R B O N 
メーカーズマーク バーボン

B U L L E I T  R Y E
ボ レ ッ ト  ラ イ

7

モ ク テ ル 

G I N G E R - L E M O N G R A S S 
ジ ン ジ ャ ー レ モ ン グ ラ ス

レモングラス、ソーダ

C A L A M A N S I - M A N G O 
カ ラ マ ン シ  マ ン ゴ ー

ハマクアコースト プレミアム カラマンシ、
マンゴー、ソーダ

7
MIXOLOGIST ミクソロジスト

DEON TOGAMI ディオン トガミ


