
ミ ク ソ ロ ジ ス ト
ディオン トガミ

デ ザ ー ト メ ニ ュ ー

生または完全に加熱されていない肉類、魚介類、卵、低温殺菌されていない牛乳
を食することは、一般的に食中毒にかかる危険性を高めるとされています。

より新鮮な食材をご提供するため、メニューあるいは食材の一部を
変更させていただく場合がございますことをご了承ください。

ご不明な点がございましたら、サービス係員までお尋ねください。
食物アレルギーをおもちのお客様は、サービス係員までお知らせください。
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エ ク ゼ ク テ ィ ブ シ ェ フ 
ジェレミー シゲカネ

CHOCOLATE PROFITEROLE
チョコレート プロフィテロール

ライエ バニラ クリーム フレーシュ、グラン マルニエ、カカオ ニブ 

OKINAWAN SWEET POTATO 
MONT BLANC 

沖縄 スイートポテト モンブラン
ココナッツ ライム バーべリアン クリーム、

レモングラス、ライエ バニラ、ココナッツ マカロン クランブル

MOCHA TART
モカ タルト

マウイ クイア チョコレート ガナーチェ、ライエ バニラ、
コナコーヒー マスカルポーネ クリーム、カルダモン

LILIKOI CHOCOLATE MOUSSE
リリコイチョコレートムース

チョコレート ウル(ブレッドフルーツ)ケーキ、リリコイ カード、
マウイ クイア チョコレートムース、キャンディー カカオ ニブ

LYCHEE-SANGRIA SORBET
ライチ-サングリア シャーベット

トーストしたメレンゲ、ハイビスカス ラズベリー コンポート
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  ビーガン ナッツを含む

カ ク テ ル

CACAO-STRAWBERRY
カカオ-ストロベリー

カウアイ島産 コロア カカオ ラム、イチゴ、ライム、ミント

ESPRESSO MARTINI
エスプレッソマティーニ

マウイ オーシャン エスプレッソ ヴォッカ、
ガリアノ コーヒー リキュール

LYCHEE
ライチ

ハイケン ライチ ヴォッカ、セイント ジャメイン エルダーフラワー、
レモン、ソーダ
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食 後 酒 （ ス ピ リ ッ ツ ）

courvoisier vs 
クルボアジェ vs

12
courvoisier vsop
クルボアジェ vsop

14
grand marnier
グラン マルニエ
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hennessy vs
ヘネシー vs
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hennessy vsop
ヘネシー vsop
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