
より新鮮な食材をご提供するため、メニューあるいは食材の一部を変更させていただく場合がございますことをご了承ください。ご不明な点がございましたら、サービス係員までお尋ねください。
食物アレルギーをおもちのお客様は、サービス係員までお知らせください。生または十分に加熱されていない肉類、家禽類、魚介類、甲殻類、卵をお召し上がりになると、食中毒の危険性が高まる場合があります。 

食物アレルギーや食事制限をお持ちのお客様は、事前にサービス係員までお知らせください。  012226

$ 6 2  大 人  |  $ 3 1  子 供  ( 6 - 1 0 歳 )  |  値段とメニューは予告なく変更になる場合があります。

デ ザ ー ト

プリンス特製ブレッドプディング

パンナコッタ

エスプレッソ ティラミス

クレームブリュレ

チーズケーキ

コールドバー

巻き寿司

ハマチのクルード
シトラスとピクルスを添えて 

シーフードのセビーチェ マリネ 

シュリンプ カクテル
ビールでボイルしたシュリンプ、
クラシックカクテルソース添え

フレッシュフルーツ各種 
バナナ、ベリー各種、メロン、オレンジ、

パパイヤ、パイナップル
（当日により多少変更があります）

サ ラ ダ バ ー
ミックスグリーン

ロメインレタス

グリークサラダ

ビーンズサラダ

パンの盛り合わせ

インポート＆国産チーズのセレクション

シャルキュトリ 

ホ ッ ト ス テ ー シ ョ ン
本日のスープ

シーフードチャウダー

スペイン風ポテト 

ソフリットライス

アイランド野菜のハニーロースト

アングリー マック＆チーズ

チキンのクリーミーマッシュルームソース
チンゲン菜を添えて 

牛とも三角（トライチップ）のロースト
パクチーとガーリックのチミチュリソース 

牛の煮込み（ブレイズド・ビーフ）
クリーミーなポテトピューレ添え

グアバBBQポークリブ

鮮魚のソテー
ブールブラン ＆ ブラッドオレンジ照り焼きソース

ラム肉のラグー パスタ

ハラペーニョ コーンブレッド

牛ひき肉の揚げラビオリ
マリナーラソースを添えて 

ご飯（コシヒカリ）

シ ェ フ の お 薦 め
デ ィ ナ ー ビ ュ ッ フ ェ  メ ニ ュ ー

月 曜 日  -  水 曜 日
0 1 / 2 6 / 2 6  -  0 1 / 2 8 / 2 6 

5 : 0 0 P M - 9 : 0 0 P M

RESTAURANT MANAGER
TERRENCE KIM

地 産 地 消 に 基 づ い て
ア イ ラ ン ド フ レ ッ シ ュ の 素 材 を ふ ん だ ん に 取 り 入 れ た

メ ニ ュ ー の 数 々 を ど う ぞ お 楽 し み く だ さ い


